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Temas de hoy

➢ Importancia de la calidad de la canal y la carne

➢Qué atributos mejorar y cómo medirlos

➢ Desarrollos nacionales en los últimos 10 años

➢ Preguntas y respuestas relevantes a la genética de calidad del producto

➢ Alternativas para mayor progreso genético

➢ Avances y nuevas metas



➢ Son aspectos relevantes ya que hacen a la calidad del producto que llega al consumidor:

• Competitividad del sector

• Satisfacción del consumidor

• Acceso y posicionamiento en los mercados internacionales

➢ Valor económico de calidad del producto:

• Depende del sistema de comercialización

• Qué características mejorar?

• Cuánto vale la mejora?
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• Terminación: nivel de engrasamiento

Importancia de la calidad de la canal y la carne



➢ Son aspectos relevantes ya que hacen a la calidad del producto que llega al consumidor:

• Competitividad del sector

• Satisfacción del consumidor

• Acceso y posicionamiento en los mercados internacionales

➢ Valor económico de calidad del producto:

• Depende del sistema de comercialización

• Qué características mejorar?

• Cuánto vale la mejora?

➢ En Uruguay: 

• Peso de canal caliente 

• Conformación: desarrollo de las masas musculares 

• Terminación: nivel de engrasamiento

➢ Qué otras características son relevantes?

• Aunque hoy no estén en el sistema de pago

Importancia de la calidad de la canal y la carne



¿Qué atributos queremos mejorar?

• Calidad de canal

• Peso de la canal
• Parte del sistema de pago

• Primer “input” a la industria frigorífica

• Composición de la canal
o Conformación y terminación

o Peso del músculo, grasa y hueso

o Peso de los cortes

o % cortes valorizados

• Calidad carne 

• VISUAL: Color de grasa y carne

• SENSORIAL: Terneza, jugosidad, sabor

• ALIMENTO Y SALUD: % grasa intramuscular

Perfil de ácidos grasos



Medición de la calidad de canal y carne

➢ Características de difícil medición

➢ Medición post faena

▪ Requiere pruebas de progenie

▪ Mérito genético de un reproductor estimable luego de medir su progenie

▪ Selección del carnero a los 18-30 meses

▪ Progreso genético para canal y carne es más lento

▪ Complejidad y costo de las mediciones

▪ Mediciones en frigorífico implican una logística más compleja

▪ Calidad de la carne requiere mediciones en laboratorios
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➢ Características de difícil medición

➢ Medición post faena

▪ Requiere pruebas de progenie

▪ Mérito genético de un reproductor estimable luego de medir su progenie
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Mediciones en el animal que permitan predecir la 

calidad del canal y de carne en su descendencia



Alternativas para predecir la calidad de canal

➢ Mediciones por ultrasonido

▪ Área del Longissimus dorsi (AOB)

• Asociado con el desarrollo de áreas musculares

• Muscularidad, peso de carne en la canal

• Peso del rack, peso de otros cortes

▪ Espesor de grasa subcutánea (EG)

• Cobertura de grasa en la canal

• Contenido de grasa en la canal y en los cortes



¿Qué ha pasado en
los últimos 10 años?



Calidad de canal en genética ovina

➢ Inclusión de las medidas de ultrasonido

Raza PVS PVL DF LM CVDF Y-Z LC SP C.Vell PND PDD PDM PRD PC AOB EG %PM HPG Ind

Corriedale x x x x x x x x x x x x x 3

Ideal  x x x x x x x x x x 1

Merilín x x x x x x x x x x 1

Merino x x x x x x x x x 3

Romney x x x x x x x x

Ile de France x x x x x

Texel x x x x x

Dohne x x x x x x x x x x

Hampshire x x x

Highlander x x

Milchschaf x x x x

Poll Dorset x x x x x
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Calidad de canal en genética ovina

➢ 2008: Centro de Conexiones Texel (CCT)

▪ Carneros enviado por las cabañas

▪ Corderos hembras y machos faenados a los 8 meses de edad

Ultrasonido 
prefaena

Calidad 
de canal

Calidad 
de carne

Peso vivo
AOB
EG

Peso canal
Peso Pierna
Peso Rack
Peso Paleta
GR

Color
Terneza
G. Intramuscular
Ácidos grasos

Progenie



➢ 2008: Centro de Conexiones Texel (CCT)

▪ Carneros enviado por las cabañas

▪ Corderos hembras y machos faenados a los 8 meses de edad

➢ 700 datos de faena (calidad de canal y carne) hijos de 31 carneros

➢ 2018: Nueva etapa

▪ INIA Las Brujas

▪ Majada de 100 ovejas de 8 productores 

e INIA LE

▪ Estudios de heredadbilidades y correlaciones genéticas

▪ Publicación DEP para características de canal

Calidad de canal en genética ovina



Preguntas y respuestas 
relevantes a la genética 
de calidad del producto



Ultrasonido: heredabilidad y correlaciones (1)

TEXEL Peso Ultrasonido AOB Espesor de grasa

Peso Ultrasonido 0.33

AOB 0.19

Espesor de grasa 0.38

➢ Son heredables?

➢ Cómo se relacionan genéticamente entre ellas?



Tendencias

Genéticas

Nacionales



➢ Son heredables?

➢ Cómo se relacionan genéticamente entre ellas?

TEXEL Peso Ultrasonido AOB Espesor de grasa

Peso Ultrasonido 0.33 0.55 0.54

AOB 0.19 0.56

Espesor de grasa 0.38

Ultrasonido: heredabilidad y correlaciones (1)

▪ Selección por mayor peso:        AOB,       EG

▪ Selección por mayor AOB:         EG



➢ Son heredables?

➢ Cómo se relacionan genéticamente entre ellas?

TEXEL Peso Ultrasonido AOB Espesor de grasa

Peso Ultrasonido 0.33 0.55 0.54

AOB 0.19 0.56

Espesor de grasa 0.38

Ultrasonido: heredabilidad y correlaciones (1)

▪ Selección por mayor peso:        AOB,       EG

▪ Selección por mayor AOB:         EG          mayor contenido de grasa

Auditoria Carne Ovina 2013

26% terminación 

abundante o excesiva



Ultrasonido: heredabilidad y correlaciones (2)

➢ Son heredables?

➢ Cómo se relacionan genéticamente entre ellas?

Correlaciones

entre DEP
Peso Ultrasonido AOB Espesor de grasa

Peso canal caliente 0.63 0.54 0.28

Peso del Rack 0.52 0.50 0.25

Peso Pierna 0.53 0.45 --

Peso de Paleta 0.67 0.49 0.28

➢ Cuál es la asociación con la canal?

TEXEL Peso Ultrasonido AOB Espesor de grasa

Peso Ultrasonido 0.33 0.55 0.54

AOB 0.19 0.56

Espesor de grasa 0.38



Calidad de canal … medida en la canal

➢ Son heredables? Característica Heredabilidad

Peso canal caliente 0.48

Peso del Rack 0.71

Peso Pierna 0.34

Peso de Paleta 0.39

➢ Alternativas en base a estas características?

▪ Mejora genética con foco en el peso de los cortes

▪ Mayor énfasis en cortes de mayor valor

▪ Ejemplo Nueva Zelanda

▪ Valor económico diferencial de los cortes:    

▪ Rack > Pierna > Paleta

▪ Índices de selección que consideran los diferentes valores económicos

▪ Respuesta a pagos diferenciales a nivel de la industria



¿Y la calidad de la 
carne?



Calidad de la carne

➢ Medible solo luego de la faena

▪ Prueba de progenie

▪ Mediciones en laboratorio

➢ Predictor medido en el animal: grasa intramuscular 

▪ Predicción utilizada en bovinos

▪ Tomografía computarizada: existe investigación pero no está implementado
• Usado in vivo para calidad de canal en programas de mejora en Nueva Zelanda y Reino Unido

➢ Mayor contenido de grasa intramuscular está 

asociado con mayor terneza, sabor y jugosidad



Parámetros genéticos estimados en Uruguay

Características Heredabilidad

Color de la carne

L* 0.21

a* 0.12

b* 0.19

Terneza instrumental

Fuerza de corte 0.19

Grasa intramuscular y su composición

% Grasa intramuscular 0.19

% Ac. grasos saturados 0.27

% Ac. grasos monoinsaturados 0.15

% Ac. grasos polinsaturados 0.20

➢ Heredabilidades medias

➢ Menores a calidad de canal

✓ Progreso genético por selección



Parámetros genéticos estimados en Uruguay

Características Heredabilidad

Color de la carne

L* luminosidad 0.21

a*   rojo 0.12

b* amarillo 0.19

Terneza instrumental

Fuerza de corte 0.19

Grasa intramuscular y su composición

% Grasa Intramuscular 0.19

% Ac. grasos saturados 0.27

% Ac. grasos monoinsaturados 0.15

% Ac. grasos polinsaturados 0.20

Correlaciones entre DEP
% Grasa 

intramuscular

Peso Ultrasonido --

AOB -0.22

Espesor de grasa 0.24

L* --

a* 0.23

b* --

Fuerza de corte -0.23

% AG saturados 0.47

% AG monoinsaturados 0.46

% AG polinsaturados -0.65

➢ Heredabilidades medias

➢ Menores a calidad de canal

✓ Progreso genético por selección

➢ + EG              + Grasa intramuscular

➢ + Grasa Intramuscular:

➢ Color más rojo

➢ Carne más tierna

➢ Más ácido grasos saturados



✓ Prueba de progenie en Texel

✓ Medición directa de calidad de la canal y de carne

▪ Nuevos objetivos?

✓ Medidas precisas, pero más complejas

▪ Número restringido de carneros evaluados

▪ Progreso genético más lento

Mejora genética por peso de los cortes?

Más grasa intramuscular con mínimo incremento de grasa total?

✓ DEP para características de canal disponibles

✓ AOB y EG por ultrasonido

✓ Progreso genético

Optimizar progreso genético a partir del desarrollo de índice de selección

Qué dirección tomar?   

Inclusión de genómica en 

mejora genética de calidad 



Alternativas para un 
mayor progreso genético



Herramientas moleculares

➢ Inclusión de la información a partir del ADN

➢ Avances con dos enfoques complementarios



Herramientas moleculares

➢ Inclusión de la información a partir del ADN

➢ Avances con dos enfoques complementarios

▪ Estudios de marcadores asociados con calidad de canal en Texel

▪ 461 corderos

▪ 47 SNP asociados a genes candidatos

DGAT1 GHRHR 2 PPARGC1A 

Peso Ultrasonido ✓ ✓

AOB ✓ ✓

Espesor grasa ✓ ✓

Peso canal ✓ ✓ ✓

Peso Rack ✓

Peso Paleta ✓ ✓

Solo unos 

ejemplos



DGAT1 GHRHR 2 PPARGC1A 

Peso Ultrasonido ✓ ✓
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Espesor grasa ✓ ✓
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Herramientas moleculares

➢ Inclusión de la información a partir del ADN

➢ Avances con dos enfoques complementarios

▪ Estudios de marcadores asociados con calidad de canal en Texel

▪ 461 corderos

▪ 47 SNP asociados a genes candidatos
Receptor de la hormona de crecimiento

Regulador de varios pasos 
metabólicos (deposición 
de grasa, formación de 

fibras musculares)

Metabolismo de la 
deposición de grasa

Solo unos 

ejemplos



Herramientas moleculares

➢ Inclusión de la información a partir del ADN

➢ Avances con dos enfoques complementarios

▪ Estudios de marcadores asociados con calidad de canal en Texel

▪ Implementación de selección genómica para calidad de canal y carne

▪ Mayor progreso genético por mayor precisión con selección más temprana

▪ Poder estimar méritos genéticos para calidad de canal y carne en base a ADN

FENOTIPOS + GENOTIPADO



✓ Prueba de progenie en Texel

✓ Medición directa de calidad de la canal y de carne

▪ Nuevos objetivos?

✓ Medidas precisas, pero más complejas

▪ Número restringido de carneros evaluados

▪ Progreso genético más lento

Mejora genética por peso de los cortes?

Más grasa intramuscular con mínimo incremento de grasa total?

✓ DEP para características de canal disponibles

✓ AOB y EG por ultrasonido

✓ Progreso genético

Optimizar progreso genético a partir del desarrollo de índice de selección

Qué dirección tomar?   

Selección genómica para calidad de canal y de carne



MUCHAS GRACIAS!

enavajas@inia.org.uy


