Aislamiento y Purificacién de saponinas de Quillaja brasiliensis
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Quillaja brasiliensis (A. St.-Hill. y Tul.) Mart. (Quillajaceae), es una especie arbérea
nativa, productora de saponinas, endémica del sur de Brasil, noreste de Argentina y
norte del Uruguay. Es cominmente conocido como arbol de jabdon debido a la
capacidad de sus hojas y cortezas de producir espuma persistente en agua [1]. Las
saponinas de esta especie han mostrado similitudes estructurales y funcionales
con las producidas por Quillaja saponaria Molina, una especie vegetal chilena
relacionada y fuente principal de saponinas utilizadas como adyuvantes en vacunas
[2]. Las saponinas constituyen un amplio grupo de glicésidos muy frecuentes en los
vegetales. Se caracterizan por estar constituidas por uno 0 mas residuos
oligosacaridicos unidos covalentemente a un resi-duo lipofilico conocido como
aglicona. La diversidad estructural de las saponinas, la complejidad de las
mezclas en que se encuentran en la naturaleza y su caracter anfifilico explican las
dificultades que normalmente se encuentran para su extraccion, aislamiento y
purificacién [3]. Estos obstaculos, asociados a la baja concentracién con que se pre-
sentan normalmente en el tejido vegetal, explican la necesidad de desarrollar
nuevos procedimientos de extraccion y purificacion, de forma de incrementar el
rendimiento glo-bal de produccion [4]. Asimismo, a los efectos de lograr
reproducibilidad en las propie-dades biolégicas es necesario el desarrollo de procesos
que generen mezclas definidas de productos, asegurando la estabilidad de la
composicion y de las propiedades fisico-quimicas y biolégicas de los diferentes lotes
de produccion. A los efectos de producir fracciones definidas de saponinas, asi como
saponinas puras de Q. brasiliensis, se es-tudiaron diferentes métodos y condiciones
de extraccion, fraccionamiento y purificacion. El objetivo es optimizar el rendimiento de
los procesos y la obtencion de mezclas defini-das en forma consistente, de productos
adecuados para su uso como adyuvantes de vacunacion. En éste trabajo se reportan
los resultados obtenidos en distintos procesos de extraccién, concentracion y
purificaciébn de extractos de saponinas, y en particular, el efecto de la remocion
temprana de compuestos inactivos. Para el aislamiento de los compuestos de
interés se emplearon combinaciones de diferentes técnicas cromatogra-ficas (TLC,
cromatografia en columna, gel filtracion, SEC-HPLC, etc.), asi como diafil-tracion,
extraccion y precipitacion selectiva con solventes, etc. Las fracciones obtenidas fueron
monitoreadas por cromatografia en capa fina, cromatografia liquida de exclusion de
tamafio (SEC-HPLC) y espectrometria de masas MALDI-TOF. Se reportan la optimi-
zacién de estos procesos, asi como la caracterizaciéon estructural primaria de algunas
de las saponinas presentes en Q. brasiliensis.
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