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INIA dijo presente en Expo Prado 2022 y fue
premiado por su stand que invitó a conocer
qué hay detrás de alimentos y productos
de la vida cotidiana

El espacio fue premiado nuevamente con el primer puesto en la categoría
“Organismos”, tras ser evaluado por expertos que integran el jurado
de stands de la Asociación Rural del Uruguay.

Bajo la consigna “¿Qué hay detrás de…?” el stand 
del Instituto Nacional de Investigación Agropecuaria 
(INIA) volvió a decir presente en la Expo Prado e invitó 
a descubrir los aportes científicos que hay detrás 
de productos cotidianos como la carne, la lana, las 
mandarinas, las frutillas, el papel, el pan, el arroz y la 
leche.

Un año más el espacio volvió a recibir el gran número 
de visitantes que era habitual previo a la pandemia y 
nuevamente obtuvo el primer puesto en la categoría 
“Organismos” en la premiación de stands que realiza la 
Asociación Rural del Uruguay (ARU).

Durante diez jornadas, de la mano de animadores y 
técnicos del Instituto, estudiantes de escuelas y liceos, 
productores, autoridades y público general de todo 
el país llegaron para recorrer las diferentes carpas 
que integraban el espacio y descubrir las líneas de 

investigación, aportes y resultados concretos que INIA 
ha obtenido para mejorar la calidad de determinados 
productos.

Diferentes alimentos derivados del trigo daban inicio 
al recorrido, donde se explicó el extenso camino que 
une la investigación agropecuaria uruguaya con este 
cultivo y los múltiples aportes de INIA para mejorar 
su productividad, inocuidad y calidad. A continuación, 
quesos y yogures invitaban a conocer más sobre 
lechería y las líneas de trabajo del Instituto en el tambo 
robot y el laboratorio de calidad de la leche.

Ingresando en la siguiente carpa los visitantes se 
encontraban con limones, mandarinas y naranjas, para 
adentrarse en los estudios desde el campo hasta la 
poscosecha que realiza INIA. Además, en un monitor 
se explicaba el proceso de certificación de cítricos que 
encabeza el Instituto.
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Las frutillas ocupaban la siguiente sección de la carpa 
y una línea cronológica daba cuenta de la contribución 
de INIA en el desarrollo de variedades nacionales, en el 
material de plantación y en las estructuras de protección 
de esta hortaliza.

Al avanzar en la visita el público se podía encontrar con 
el punto más destacado del stand, que era la sección 
dedicada a la lana, donde se expuso la tela de los 
trajes que utilizará la Selección Uruguaya de Fútbol 
para viajar al campeonato del mundo. Esta tela fue 
confeccionada con lanas superfinas nacionales y es el 
resultado del trabajo científico de INIA en conjunto con 
los productores y otras instituciones. 

Complementariamente, se presentó una gigantografía 
de ganado bovino acompañado con pasturas y datos 
relevantes del consumo y la exportación de carne 
uruguaya. En esta parada los animadores destacaban 
el trabajo de INIA en las evaluaciones genéticas y su 
contribución en la mejora de la calidad de la carne. 

Papel, servilletas y pañuelos fueron los productos finales 
elegidos para iniciar el relato vinculado a la actividad 
forestal y las líneas de investigación en mejoramiento 
genético y control biológico que encabeza INIA. En el 
caso del arroz, bolsas de INIA Merín, Tacuarí, Cuareim 
y Olimar, y productos derivados de este cereal, dieron 
cierre al recorrido, donde se presentaron cifras de 
consumo y de exportación, y se detalló el trabajo del 
Instituto para incrementar la productividad, inocuidad y 
calidad de este alimento. 

Para complementar la propuesta, el stand contó con una 
sala abierta en la que se brindaron diferentes charlas 
y degustaciones referidas a los productos expuestos. 

Con gran concurrencia de público se realizó un estudio 
sensorial de frutillas, una degustación de cítricos, más 
de 10 clases sobre cómo elaborar pan marsellés de 
la mano del Centro Industrial de Panaderos y cinco 
charlas sobre tips para seleccionar un buen queso 
artesanal junto al grupo de queseros “Los 30”. En todos 
los casos, técnicos de INA guiaron o acompañaron las 
actividades y compartieron los aportes del Instituto en 
cada rubro. 

Por otra parte, en la Sala de Conferencias de la Rural 
se realizó la presentación del Paspalum notatum cv. 
INIA Sepé, una forrajera nativa, de alta productividad 
y resistencia, y la ya tradicional entrega de premios a 
los mejores animales con Diferencia Esperada en la 
Progenie (DEP). El objetivo de estos reconocimientos 
es impulsar y celebrar la participación de las cabañas 
en las evaluaciones genéticas nacionales, con la 
finalidad de proveer a los usuarios información valiosa 
al momento de la selección.  

Como broche de oro a la participación en la Expo 
Prado 2022, el stand de INIA fue premiado con el 
primer puesto en la categoría “Organismos”. En un 
acto que contó con la presencia de Gonzalo Valdés y 
Rafael Ferber, presidente y director de Exposiciones 
de la ARU, respectivamente, y del publicista Santiago 
Lage y el arquitecto Carlos Pascual, ambos integrantes 
del jurado evaluador de los stands, fue anunciado el 
galardón, que premia el esfuerzo de toda la institución.

Recorrido 360 del stand 
de INIA en Expo Prado
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